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22.04.2019 - 28.04.2019

Allgemeiner Speiseplan

CATERING .
HIMMELSTHUR
Menl Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
Ment | Kalbsbraten, Bratenjus, gelbe Gulaschsuppe mit Rindfleisch, Penne Nudeln, Putenrahmgeschnetzeltes, Rostbratwurst vom Pichelsteiner Gemtuseeintopf Schweinespiel3braten vom Nacken,
1 Ribchen, Kartoffelgratin, Tomaten, Pilzen, Paprika, SchweinehackfleischsolRe, Gemdsereis, Obst der Schwein, Wirsingkohl, mit Rindfleisch, SoRe, Bohnen- Tomatengemiise,
Puddingduett Kartoffeln, Brotchen, Parmesan, Aprikosenjoghurt Saison Stampfkartoffeln, Vollkornbrotchen Stampfkartoffeln, Vanillepudding
Beerenquarkspeise Butterkuchen
1080 3,5aa1,a2,gi 1.3.aalcgi 1aalg 1.3aatcghhli a,al,az,asab,ik 1aalg
Meni | Rahmgeschnetzeltes vom Sauerkraut-Spatzlepfanne mit Gefiillte Hahnchenbrust in Sol3e, Schweinefrikadelle, Brathering, Gebratene Wirsing-Roulade Rinderschmortopf mit
2 Hahnchen, Mandelbrokkoli, gebratenen Leberkasstreifen, Karottengemise, gebratene Bratensol3e, Krauterquarkdipp, geflllt mit Schweinehack, mediterranen Gemiuise, Pilawreis,
Pilawreis, Puddingduett ZwiebelsoRe, Beerenquarkspeise Kartoffeln, Aprikosenjoghurt Kohlrabibuttergemtise, Rostkartoffeln, KiimmelsoRe, Dampfkartoffeln Vanillepudding
Stampfkartoffeln, Apfel Butterkuchen
1.aatghht 1.238aalcg 13aalgj 1.aal,cgij g9,aalcghhlj aalg 1aalg
Ment | Vegetarische Hirse- Gepellte Kartoffeln, Blumenkohl- Kasemedaillon, GemlUsepfanne mit Eieromelette, Mediterrane Gemisequiche mit Vegetarische KloBe, tomatisiertens
3 Kasemedaillons, RahmsoRe, Krauterquark, Karottensticks, RahmsoRe, Kartoffeln, gemischter ~ Aubergine, Zucchini, Mohre Rahmspinat, Zucchini, Zwiebeln, Tomaten, Paprikagemlise, Pilawreis,
Brokkoligemiise, Beerenquarkspeise Blattsalat, Vinaigrette, und Paprika, Reis, Zaziki, Stampfkartoffeln, Paprika, SahnesoRe, Kartoffeln Vanillepudding
Schwenkkartoffeln, Puddingduett Aprikosenjoghurt Apfel Butterkuchen
1aalcgi 13.8i 3aalcfgi aalg 1.aat,cghhl laalg 1aalcfgj
Meni Vollkornnudelpfanne, Méhren, Penne Nudeln, Nudelauflauf mit Ei und Bio-Spiralnudeln*,
4 Sellerie, Lauchstreifen, Schweinehackfleischsole, Kruste, Tomatenrahmsof3e,
KaserahmsoRe, Parmesan, Aprikosenjoghurt TomatenketchupsoRe, Butterkuchen
Beerenquarkspeise Apfel
13aalgi 1.3.aalcgi Saalcg 1.aatlcghhl
Meni | Schweinelachsbraten, Sof3e, Bulgur-Gemtuse-Pfanne, Gefliigelballchen in griiner SolRe, Putengeschnetzeltes, Ragout vom Seelachs in  Wachsbrechbohneneintopf mit  Putenfrikassee mit Spargel,
5 Zucchinigemdise, Tomatensol3e, Kohlrabigemiise, Kartoffeln, Md&hrengemiise, Bechamel-Spinatsol3e, Kartoffeln, Gemise, Champignons, Reis, Vanillepudding
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