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17.06.2019 - 23.06.2019

Allgemeiner Speiseplan

CATERING .
HIMMELSTHUR
Menl Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
Mend | Paniertes Hahnchenschnitzel, Gulaschsuppe mit Rindfleisch, Penne Nudeln, Putenrahmgeschnetzeltes, Rostbratwurst vom Gemiuseeintopf, Reis, SchweinespielRbraten vom
1 SolRe, Karotten, Kartoffeln, Brotchen, Sahnepudding Schweinehackfleischsole, GemdUsereis, Obst der Schwein, Spitzkohl, Rindfleisch, Vollkornbrotchen Nacken, SoRe, Bohnengemiise,
Beerenquarkspeise Tomatensalat, Parmesan, Saison Stampfkartoffeln, Kartoffelpiiree, Vanillepudding
Aprikosenjoghurt Butterkuchen
13aalg 35aala2gi 1.3.aalcgi 1,2aalg 1.3aatcghht aat,azasab,ik laalg
Ment | Rindersaftgulasch mit Gemischter Salat mit Gefiillte Hahnchenbrust in Sol3e, Schweinefrikadelle, Brathering, Gebratene Wirsing-Roulade Rinderschmortopf mit
2 Champignons, Apfel-Rotkohl, Schinkenstreifen, Ananas, Karottengemise, gebratene Bratensol3e, Krauterquarkdipp, geflllt mit Schweinehack, mediterranen Gemiise,
Kartoffeln, Beerenquarkspeise Salatkase, Joghurt-Dressing, Kartoffeln, Aprikosenjoghurt Kohlrabibuttergemdtise, Rostkartoffeln, KiimmelsoRe, Dampfkartoffeln  gebratenen Kartoffeln,
Baguette, Sahnepudding Stampfkartoffeln, Apfel Butterkuchen Vanillepudding
39¢ 1,238aa1.a2,cgi 13aalgj laalcgij g9,aalcghhlj aalg laalg
Meni | Polentakaseschnitzel, VVegetarische Reispfanne mit Blumenkohl- Kasemedaillon, Gepellte Kartoffeln, Eieromelette, Mediterrane Gemisequiche mit  Soja-Weizen-KIoRe,

3 tomatisierten Zucchinigemiise, Hirtenkase, Gemusesole, RahmsoRe, Kartoffeln, gemischter ~ Krauterquark, Rahmspinat, Zucchini, Zwiebeln, Tomaten, tomatisiertes Paprikagemlise,
Butterkartoffeln, Sahnepudding Blattsalat, Vinaigrette, Karottensticks, Obst Stampfkartoffeln, Paprika, SahnesoRe, Kartoffeln  Pilawreis, Vanillepudding
Beerenquarkspeise Aprikosenjoghurt Butterkuchen
13aalg 1aalg 3aalcfgi 181 1.aatlcghhl 1aalg 1aalcfg)

Meni | Gabelspaghetti, fruchtige Vollkornnudelpfanne, Méhren, Penne Nudeln, Nudelauflauf mit Ei und Bio-Spiralnudeln*,
4 Basilikum-Honig-SoRe, Sellerie und Lauchstreifen, Schweinehackfleischsole, Kruste, Tomatenrahmsof3e,
Beerenquarkspeise Kaserahmsofe, Sahnepudding Tomatensalat, Parmesan, Tomatenketchupsol3e, Butterkuchen
Aprikosenjoghurt Apfel
13aalg 1.aalgi 1.3.aalcgi 9aalcg 1.aatl,cghhl
Meni | Gediinstetes Hahnchenbrustfilet, Bulgurgemisepfanne, Gefliigelballchen in griiner SolRe, Putengeschnetzeltes, Ragout vom Seelachsin  Gemiiseeintopf mit Reis und Putenfrikassee mit Spargel,
5 Estragonsol3e, gelbe Riibchen, TomatensoRe, Sahnepudding Kohlrabigemiise, Kartoffeln, Mohrengemlise, Bechamel-Spinatsol3e, Rindfleisch, Weil3brot Champignons, Reis,
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