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14.10.2019 - 20.10.2019

Allgemeiner Speiseplan

CATERING .
HIMMELSTHUR
Menl Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
Mend | RindfeischkloRchen, Mohreneintopf mit Gemise, Schweinestilze Hausmacher Art, Griechischer Nudelauflauf mit Paniertes Fischfilet, Fusillinudeln, Gebratenes
1 SahnesoRe, Kartoffeln, Kartoffeln, Bratkartoffeln, Schweinehackfleisch, RahmsoRe, Kartoffeln, SchweinehackfleischsoRe, Hahnchenschnitzel,
Gurkensalat, Obst Gefliigelwurstchenscheiben, Remouladensol3e, Beerenquarkspeise Tomaten-Gurkensalat, Parmesan Zwiebelsahnesol3e, gelbe
Mehrkornbrétchen, Vanillejoghurt Buttermilchdessert Kuchen Karotten, Kartoffeln,
Schokopudding
18aal.cgi 2,38aalaza3asgk 1,2,3,8,10,11,c,8 13aalg 1.aalcdfghhti aalcgi laalg
Ment | Sauerkrauteintopf mit Panierte Jagdwurstschnitte, Putengulasch Forster Art mit Zitronenhdhnchentopf, Bohnen-  Bunte Kartoffelpfanne, Brathering, Gekochtes Rindfleisch,
2 Schweinefleisch und PaprikasoRe, Stampfkartoffeln, Mischpilzen, Romanesco, Gemiise, Thymiankartoffeln, KasesoRe, Kuchen Krauterquarkdip, Wurzelgemiise,
Mettendenscheiben, Krautsalat, Vanillejoghurt Butterreis, Buttermilchdessert Beerenquarkspeise Rostkartoffeln Bechamelkartoffeln,
Laugenbrotchen, Obst Schokopudding
2,38aala2a3gj 1.28aa1.cgj 1aalg 13aalg 1.aatlcfghht 9aaldgij 1aalgi
Mendi | Grinkernbratling, Vegetarische Gemiisebdllchen, Mediterrane Gemiiselasagne mit Panierter Hirtenkdse, RahmsoBe, GrieRflammerie, Eieromelette, RahmsolRe, Geflllter Hefeklof3 mit
3 Kasesahnesol3e, Kasesol3e, Brokkoligemiise, Pilawreis, Kase tiberbacken, Curry-Mohren, Kartoffeln, Erdbeersol3e, Kuchen Leipziger Allerlei, Kirschfiillung, VanillesoRe
Brokkoligemtse, gebratene Vanillejoghurt Buttermilchdessert Beerenquarkspeise Stampfkartoffeln
Kartoffeln, Obst
1aalcfgik 1aalfgi 1aalcg 13aalcg 1.aatlcfghht 1.2aalcg laalcg
Mend | Spirelli-Nudeln, Kase- Penne Nudeln, gebratene Eierpfannkuchen mit Kirschen, Nudeln mit Schinkenstreifen, Spirelli-Nudeln mit
4 SpinatsoRe, Obst Hahnchenstreifen, Mais, Paprikaso3e, Buttermilchdessert Barlauchsol3e, Beerenquarkspeise Tomaten-Wurst-
Vanillejoghurt SahnesofRe, Kuchen
1aalcg 1aalg aalcg 1.238aalg 1.238aa1.cfghht
Meni | Schweinehackfleisch- kloBchen Vegetarische Tortilla, TomatensolRe,  Gediinstetes Seelachsfilet, Putengeschnetzeltes in Kohlrabi-Kartoffeleintopf ~ Fussilinudeln, Gekochtes Rindfleisch,
5 mit Schmorgurke, DillsoRe, Vanillejoghurt Zucchinigemiise, FenchelsofRe, RahmsofRe, Reis, Eisbergsalat, mit Rindfleisch, Kuchen SchweinehackfleischsoBe, Wurzelgemdse,
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132218
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1aalcgi
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1aalgi
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