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14.06.2021 - 20.06.2021

Allgemeiner Speiseplan

CATERING .
HIMMELSTHUR
Menl Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
Mend | Paniertes Hahnchenschnitzel, Gulaschsuppe mit Rindfleisch, Puten-Geschnetzeltesin  Penne-Nudeln, HackfleischsoRe  Seelachsfilet in Kartoffelpanade, Pichelsteiner SchweinespielRbraten vom
1 Rahmkarotten, Kartoffeln, Tomaten, Paprika, Kartoffeln, Rahmsol3e, Gemusereis,  mit Schweinefleisch, DillsoRe, Kartoffeln, Kohlrabi-Apfel- Gemiiseeintopf, Nacken in Sol3e, Bohnengemlise,
Beerenquarkspeise Brotchen, Sahnepudding Obst Tomatensalat, Hartkase, Rohkost in Rahmdressing, Rindfleisch, Stampfkartoffeln, Vanillepudding
Aprikosenjoghurt Butterkuchen Vollkornbrotchen
13aal.cgi aala2gi 1aalg 1.3aalcgi 1.aal,cdghht aal,az,alab,ik laalg
Ment | Rindersaftgulasch mit Sauerkraut-Spatzlepfanne Thiringer Schweinefrikadelle, BratensoRe, ~ Gemischter Salat mit Schinkenstreifen, Wirsing-Roulade gefiillt  Rinderschmortopf mit
2 Champignons, Apfel-Rotkohl, mit gebratenem Kasseler, Schweinebratwurst, Erbsengemiise, Stampfkartoffeln, Ananas, Salatkase, Joghurt-Dressing, ~ mit Schweinehackfleisch, Bohnengemlise, Kartoffeln,
Kartoffeln, Beerenquarkspeise ZwiebelsoBe, Sahnepudding ~ Kohlgemiise, Aprikosenjoghurt Baguette, Butterkuchen Bratensol3e, Kartoffeln Vanillepudding
Stampfkartoffeln, Obst
39aalg laalcg 13aalg 1.3aalcgij 1.238aa1.a2.cfgi 1aal laalg
Mend | Polenta- kaseschnitzel, Backkartoffeln, Krauterquark, Bunte Gemisepfanne, Blumenkohl-Kasemedaillon, Vegetarische Maultaschen, Mediterraner Soja-Weizen-KIoRe,

3 Zucchinigemuse in TomatensoRe, Karottensticks, Sahnepudding Reis, Zaziki (Joghurt, Rahmsol3e, Gemisebriihe, Butterkuchen Gemiiseauflauf mit Paprikagemiise in Tomatensol3e,
Butterkartoffeln, Quark, Gurke, Knoblauch), Kartoffeln,Tomatensalat, TomatensahnesoRe, Reis, Vanillepudding
Beerenquarkspeise Obst Aprikosenjoghurt Kartoffeln
13aalcg 1.8i g 1.3aalcgi aalcghhlij laalcg 1aalcfg)

Ment | Gabelspaghetti, Basilikum- Gnocchi, Blattspinat- Nudelauflauf mit Ei und Kaiserschmarrn mit Kirschgriitze  Bio-Spiralnudeln*, TomatenrahmsofRe,
4 Sahnesol3e, Beerenquarkspeise  Frischkdsesole, Kase, Butterkuchen
Sahnepudding TomatenketchupsoRe,
Obst
13aalcg 1aalcg aalcg 1aalcg 1.aatlcghhl
MenU | Gedlinstetes Hahnchenbrustfilet, Rinderhackbraten, Putengeschnetzeltes, Gefliigelballchen in SoRe, Ragout vom Seelachs in Bechamel- Wachsbrech- Rinderfrikassee mit Spargel,
5 Estragonsol3e, gelbe Riibchen, TomatensolRe, Bulgur- Brokkoligemiise, Kohlrabigemiise, Kartoffeln, SpinatsoRe, Bandnudeln, Butterkuchen bohneneintopf, Champignons, Reis,

Kartoffeln, Beerenquarkspeise

13.aalg

GemUse-Pfanne,
Sahnepudding

a,alcgij

Stampfkartoffeln, Obst

13.aalg

Aprikosenjoghurt

13aalcg

1aalcdghht

Rindfleisch, Weil3brot

aali

Vanillepudding

13.2alg
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